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Nome Commerciale / Commercial Name  Denominazione / Product Name  

OLIVE all’ASCOLANA  Olive denocciolate con farcitura di carne e mortadella, prefritte. Surgelate. 

/ Frozen and pre-fried green olives stuffed with meat and Mortadella  
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Tecnologia di conservazione  
Storing technology  Surgelazione/* Deep - freezing  

 
Note  

 Prodotto surgelato e confezionato automaticamente in linea/ Product frozen 

and packaged automatically in line production  

    

Termine minimo di conservazione/  
Shelf life  18 mesi/18 months  

 Shelf life residua minima/  
Minimum Shelf life  10 mesi/10 months  

   

 Quantità / Quantity  Lista ingredienti:  
Olive verdi denocciolate 40% (olive, acqua, sale, correttore di acidità: acido citrico, acido lattico), farina di grano 

tenero, acqua, carne al forno 8% (carne di bovino, carne di suino, cotenna suina, carote, cipolle, sale, aromi, 

spezie), olio di semi di girasole,  mortadella 3% (carne di suino, grasso di suino, cotenna suina, sale, spezie, 

aromi, conservante: E250), formaggio, Grana Padano DOP (contiene latte, contiene lisozima da uova), sale, 

aroma, spezie, sale iodato 0,02%, lievito di birra.  

  

  
Ingredients:  
Stoned green olives 40% (olives, water, salt, acidity controller: citric acid, lactic acid), soft wheat flour, water, meat 8% (beef 

meat, pork meat, pork fat, carrot, onion, salt, aromas,spices) ), sunflower oil, mortadella 3% (pork meat, pork fat, salt, spices, 

flavorings, preservative: E250), cheese, Grana Padano cheese (contains eggs),  salt, aromas, spices, iodized salt, yeast. The 

product may contain pits or pit fragments.  

  

 Olive verdi  
Green olives  
  
Carne al forno  
Meat  

  
Mortadella  
Mortadella  

  

40%  

  

  
8%  

  

  
3%  

Note  NONOSTANTE GLI ACCURATI CONTROLLI, CONSIGLIAMO DI PRESTARE ATTENZIONE ALLA POSSIBILE 
PRESENZA OCCASIONALE DI NOCCIOLI O FRAMMENTI DI NOCCIOLO.   
Il prodotto può contenere soia, frutta a guscio (pistacchio).  
 Il prodotto è da consumarsi previa cottura. Le sostanze che provocano allergie/intolleranze sono riportate in grassetto 
nella lista ingredienti (come da reg.UE 1169/2011)  
The product should contains soy , pistachio traces  
. The product should be eaten after cooking. Allergic ingredients are marked in bold in the ingredient list (by the UE 1169/2011 regulation).  

  

 Come si preparano / Cooking tips  

In Padella / In the 

pan  
Togliere le Olive dal congelatore 10 minuti prima della cottura; disporre le Olive in una padella con fondo antiaderente e cuocere 

per circa 14 minuti, rigirandole di tanto in tanto. /   

 In Forno / in the 

oven  
Disporre le Olive ancora surgelate su una teglia con della carta forno. Mettere le Olive in forno già caldo a 220°C e cuocere per circa 

10 minuti. / Put the “Olive all’Ascolana” in a baking dish. Let cook in the previously heated oven (220° C) for about 10 minutes.  

In microonde /  
In the microwave  

A 900 WATT, far cuocere le Olive ancora surgelate 1 MINUTO E 40 SECONDI. Dopo la cottura, lasciare riposare ½ minuto, 

coprendole con carta assorbente. Let cook the still frozen Panzerottini during 1 minutes 40 seconds (900W).  
  

 
Nello scomparto del ghiaccio: / In the icebox:  3 giorni / 3 days  
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Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato e può essere conservato in frigorifero per 24h / Once defrosted, the product must not be 

refrozen, it must be kept in the refrigerator and consumed within 24 hours.  

  

 Caratteristiche Merceologiche / Product analysis  Caratteristiche organolettiche / Tasting notes  

Peso singolo pezzo / Weight 

piece  18 ± 2g  Gusto:  
Taste:  

Tipico di olive verdi con ripieno di carne al forno; esterno tipico di panatura 

croccante. / Typical of green olives stuffed with meat; the outer is typical of crispy 

breadcrumbs.  

 Forma / shape  
sferica irregolare / 
Spherical irregular  

Consistenza:/ 
Consistency:  

Soda. Esterno croccante e ripieno morbido con pezzi di carne. / Compact. 

Outside crunchy  with soft meat stuffing  

 Diametro Medio / Average 

diameter  
35 ±3mm  

Colore:/ Color:  Dorato tipico di pangrattato / Typical golden breadcrumbs  

 
    Aspetto:/  

Appearance:  
Tipico di olive ripiene con panatura esterna. / Typical of stuffed olives with 

breadcrumbs  

     Odore:/ Smell:  Tipico di pangrattato e olive. / Typical of breadcrumbs and olives  

  
Parametri microbiologici / Microbiological parameters  Parametri chimici / Chemical features   

  Valori massimi    Valori std 

Enterobacteriaceae  1.000 UFC/g  Umidità / Humidity  57 ± 2,5 %  
Bacillus Cereus  100 UFC/g  Ceneri / Ash  1,5 ± 0,3 %  
E. coli  100 MPN/g      
Stafilococchi coagulasi positivi /  
Coagulase PositiveStaphylococcus  1.000 UFC/g      

Listeria monocytogenes  Assente in 25 g / Absent in 25 g      
Salmonella  Assente in 25 g / Absent in 25 g      

   


