Barilla

The Italian Food Company. Since 1877

Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000012497 CANNELLONI

12X250G LC INT'L

Trade Unit Info

Printing Date: Mar 8, 2020 7:37:13 PM

- Best Before Case Width Case Length Case Height Gross Weight Net Weight
TU Code TU Description (days) Case Barcode (mm) (mm) (mm) (ka) (Kq)
1000012497 SN LONI12X230G | 739 08076809037051 258.0 463.0 232.0 3.76 3.0
Consumer Unit Info
CU Code CU Description gg .?Santity Ean Code Width (mm) Length (mm)  Height (mm) (qu)oss Weight Net Weight (g)
F.TO 088 CANNELLONI
00000000026060 SEMOLA 12 X 250 G 12.0 8076808070882 78.0 221.0 107.0 286.0 250.0

2029000059 F.088 CANNELLONI (EU)
Formula Technical Specification - Rev H - Issued

Issued Date: Dec 15, 2015 4:59:17 PM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Max UOM
Ash 0.90 %
Moisture and volatile

substances 12.50 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Name Ref Value UOM
DIAMETER : -
External Diameter : 25.00 mm
LENGTH : -
Length : 101 mm
Thickness : 0.90 mm
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Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques

In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.
In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.
English
In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.
Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto & essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.
Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.
Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung biirgen fiir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.
Deutsch
Im Falle von Béckereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekuhlte Produkte: Die Integritat der Kuhlkette burgt fur die mikrobielle Stabilitdt der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/péates seches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d'’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.
Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure l'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: German

D TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS - Zutaten: HartweizengrieB,
Wasser. Kann Spuren von Sojabohnen enthalten. Herkunft des
Weizens: EU und nicht-EU. Fullen und fir 30 Minuten bei 190°C im Ofen
Uberbacken. Trocken, vor Licht und Warme geschutzt lagern. *Barilla,
Masters of Pasta. Seit 1877 gilt unsere ganze Leidenschaft der
Herstellung von Pasta. Wir erweitern stetig unser Wissen, um Dir
grof3artige ,,al dente” - Pasta zu bieten, heute wie auch morgen.

(@ TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS - Zutaten:
HartweizengrieB, Wasser. Kann Spuren von Sojabohnen
enthalten. Herkunft des Weizens: EU und nicht-EU. Fillen und
far 30 Minuten bei 190°C im Ofen lGberbacken. Trocken, vor Licht

und Warme geschitzt lagern. *Barilla, Masters of Pasta. Seit
1877 gilt unsere ganze Leidenschaft der Herstellung von Pasta.
Wir erweitern stetig unser Wissen, um Dir groBartige ,al dente” -
Pasta zu bieten, heute wie auch morgen.




Barilla

The Italian Food Company. Since 1877

Printing Date: Mar 8, 2020 7:37:13 PM

Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Nordic

S DK N PASTA AV DURUMVETE / PASTA AF DURUMHVEDE /
DURUMHVETEPASTA - Ingredienser: durumvete / durumhvede /
durumhvete, vatten / vand / vann. Kan innehalla spar av sojabénor /
Kan indeholde spor af soja / Kan inneholde spor av soya.
Veteursprung: EU och icke-EU / Oprindelse af hveden: EU og ikke-EU /
Opprinnelse av hveten: EU og ikke EU. Fyll och tillaga i ugnen vid 190°C i
30 min. / Fyldes, og tilberedes i ovn i 30 min ved 190°C. / Fylles og
gratineres i ovn pa 190°C i 30 min. Forvaras torrt och svalt / Opbevares
tert og kaligt / Oppbevares tart og kjglig - Konsumentkontakt /
Forbrugerkontakt / Forbrukerkontakt: Barilla Sverige AB SE-682 82 Filipstad
SE 020 - 75 80 81 / Conaxess Trade Denmark A/S DK-2650 Hvidovre www.
barilla.dk / Bar|IIa Norge AS NO-2326 Hamar. www.barilla.no. *Barilla,
Mastare pa Pasta. Vi har framstallt pasta med stor passion sedan 1877
och varje dag 6kar vi var kunskap for att ge dig pasta al dente. / *Barilla,
Pastaens Mester. Siden 1877 har vores paSS|on veeret at gge vores
know-how i forhold til at fremstille god "al dente” pasta, i dag og fremover.
/ *Barilla, Mestere i Pasta. Vi har laget pasta med stor lidenskap siden
1877 og hver dag gker vi var kunnskap for & gi deg perfekt «al dente»
pasta.

(& @ (D PASTA AV DURUMVETE / PASTA AF DURUMHVEDE /
DURUMHVETEPASTA - Ingredienser: durumvete / durumhvede /
durumhvete, vatten / vand / vann. Kan innehalla spar av sojabonor /
Kan indeholde spor af soja / Kan inneholde spor av soya.
Veteursprung: EU och icke-EU / Oprindelse af hveden: EU og ikke-EU /
Opprinnelse av hveten: EU og ikke EU. Fyll och tillaga i ugnen vid 190°C
i 30 min. / Fyldes, og tilberedes i ovn i 30 min ved 190°C. / Fylles og
gratineres i ovn pa 190°C i 30 min. Férvaras torrt och svalt / Opbevares
tort og keligt / Oppbevares tart og kjelig - Konsumentkontakt /
Forbrugerkontakt / Forbrukerkontakt: Barilla Sverige AB SE-682 82
Filipstad SE 020 - 75 80 81 / Conaxess Trade Denmark A/S DK-2650
Hvidovre www.barilla.dk / Barilla Norge AS NO-2326 Hamar.
www.barilla.no. *Barilla, Mastare pa Pasta. Vi har framstallt pasta med
stor passion sedan 1877 och varje dag 6kar vi var kunskap for att ge dig
pasta al dente. / *Barilla, Pastaens Mester. Siden 1877 har vores
passion veeret at gge vores know-how i forhold til at fremstille god "al
dente” pasta, i dag og fremover. / *Barilla, Mestere i Pasta. Vi har laget
pasta med stor lidenskap siden 1877 og hver dag gker vi var kunnskap for
a gi deg perfekt «al dente» pasta.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Hungarian

H CANNELLONI - VASTAG CSO - DURUM SZARAZTESZTA CSO - Osszetevik:

durum buzadara, ivéviz. Nyomokban tartalmazhat széjababot. Buza
szarmazasa: EU és nem EU. Forgalmazza: Latinum Zrt., 2310
Szigetszentmiklds, Leshegy u. Hrsz12217/7. Elkészités médja: izlés szerint
toltse meg a tésztat, és 190°C-os slitében sisse 30 percig. Szaraz, hlvos
helyen tarolandé. Minéségét megdrzi a csomagoléds oldalan jelzett
idépontig (nap/hé/év). *Barilla, A Tészta Mesterei. 1877 6ta egyetlen
szenvedélylnk a tészta, ezért folyamatosan fejlesztjik szaktudasunkat
annak érdekében, hogy most és a jov6ben is kivald "al dente" tésztat
készitslink.

(D CANNELLONI - VASTAG CSO - DURUM
SZARAZTESZTA CSO - Osszetevék: durum
bauzadara, ivoviz. Nyomokban tartalmazhat

szbjababot. Blza szarmazasa: EU és nem EU.
Forgalmazza: Latinum Zrt., 2310 Szigetszentmiklos,
Leshegy u. Hrsz12217/7. Elkészités modja: izlés
szerint téltse meg a tésztat, és 190°C-os sitében

siisse 30 percig. Szaraz, hiivés helyen tarolando.
Min6ségét megdrzi a csomagolas oldalan jelzett
idépontig (nap/hé/év). *Barilla, A Tészta Mesterei.
1877 6ta egyetlen szenvedélylnk a tészta, ezert
folyamatosan fejlesztjik szaktudasunkat annak
érdekében, hogy most és a jévében is kivald "al
dente" tésztat készitslnk.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Polish

PL MAKARON - Cannelloni. Sktadniki: semolina z pszenicy durum, woda.

Moze zawierac sladowe ilosci soi. Pochodzenie pszenicy: UE i spoza UE.

Zapiekac¢ w piekarniku w temperaturze 190°C przez 30 minut.
Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu. Najlepiej spozy¢ przed: data
na opakowaniu. Wyprodukowano we Wtoszech. *Barilla, Mistrzowie
Makaronu. Od 1877 naszg jedyng pasjg jest makaron. Kazdego dnia
doskonalimy to, jak przygotowad wspaniaty makaron "al dente".

MAKARON - Cannelloni. Sktadniki: semolina z
pszenicy durum, woda. Moze zawieraé Sladowe
ilosci soi. Pochodzenie pszenicy: UE i spoza UE.
Zapieka¢ w piekarniku w temperaturze 190°C przez
30 minut. Przechowywaé¢ w suchym i chtodnym

miejscu. Najlepiej spozy¢ przed: data na
opakowaniu. Wyprodukowano we Wtoszech.
*Barilla, Mistrzowie Makaronu. Od 1877 naszg
jedyng pasja jest makaron. Kazdego dnia
doskonalimy to, jak przygotowaé wspaniaty
makaron "al dente".
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Language: Greek

GR ZYMAPIKA AMO ZIMITAAAI ZKAHPOY ZITAPIOY. ZuoTaTikd: otutySaAL
OKANpoL olTapLov, vepd. Mmopei va mepLéxel ixvn ooéylac. MpoéAsvon
oltapLov: EE kat ektdc EE. Alatnpolvtal o€ xWPo Kabapo, dpooepd Kat
Xwplc vypaoia. MpooBéote TN YEULON Kal YAGTE 6TO Polpvo yia 30’ oToug
190°C. Xwpic mpoBpdoiuo. *Barilla, AvBevTia ota Zvpapikd. And to
1877 éxovpue pévo eva mdBoc: ta JUHAPLKA. BEATIWVOLUE BLAPKWE TNV
TEXVOYVWOIN MG YLA VO UTTOPOVUE va 00G MPOTQEPOLE IEpoxa 'al dente’
CuUAPLKA, CAMEPQ KOL OTO HEAAOV.

ZYMAPIKA ANO ZIMITAAAI ZKAHPQY ZITAPIOY. Zuotatikd: oLulydaAL
okAnpou oitapiol, vepd. Mmopei va nepiéxel ixvn ooyiag. Mpoéheuan
olttaplou: EE kal exkt6g EE. AlatnpolvTtal oe xwpo kabapd, dpooepd Kat
Xwpic uypaocia. NpooBéote TN yéEuLon Kal Ynote oTo poupvo yia 30°

otoug 190°C. Xwpic mpoBpaocipo. *Barilla, AuBevTia ota Zupapika. Amo To
1877 éxoupe Povo éva mabog: ta Junaplkd. BeATi@voue dlapKwg TNV
TEXVOYVWOia Hag yla va prmopolle va oag npoodEpoule utépoxa ‘al dente’
Cupaplkd, onpepa Kat oto HEAAOV.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: French

F PATES ALIMENTAIRES - Ingrédients : semoule de blé dur, eau. Peut

contenir des traces de soja. Origine du blé : UE et non UE. Remplir, ® PATES ALlMENTAIRES ) Ingrédients :

mettre au four a 190°C pendant 30 minutes. Conserver dans un endroit semoule de blé dur. eau. Peut contenir des

frais et sec. *Barilla, les Maitres des Pates. Depuis 1877, nous . A v

consacrons toute notre passion a la fabrication des pates et nous traces de SoOja. Orlglne du blé : UE et non
UE. Remplir, mettre au four a 190°C

améliorons notre savoir-faire pour vous offrir de délicieuses pates 'al

dente', aujourd'hui comme demain. )
pendant 30 minutes. Conserver dans un
endroit frais et sec. *Barilla, les Maitres

des Pates. Depuis 1877, nous consacrons
toute notre passion a la fabrication des
pates et nous améliorons notre savoir-faire
pour vous offrir de délicieuses pates 'al
dente', aujourd'hui comme demain.




Barilla

The Italian Food Company. Since 1877 Prlntlng Date. Mar 8, 2020 7‘37‘13 PM
Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Spanish

E PASTA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO - Ingredientes: sémola (® PASTA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO -

de trigo duro, agua. PUEDE CONTENER SOJA. Origen del trigo: UE y no Ingredientes: sémola de trigo duro, agua. PUEDE

UE. Conservar en lugar fresco y seco. PRODUCTO DE ITALIA - Rellenary CONTENER SOJA. Origen del trigo: UE y’no UE Consemaren

luego cocinar en el horno durante 30 minutos a 190°C. Ver Lote y lugar fresco y seco. PRODUCTO DE ITALIA - Rellenar y luego cocinar en

Consumir preferentemente antes de en alguno de los lados del paquete. el horno durante 30 minutos a 190°C. Ver Lote y Consumir

*Bafllla; Maestros Qle la Pasta. Desde 1877, nuestra solay unica pasion preferentemente antes de en alguno de los lados del paquete. *Barilla,

ha sido la pasta y mejoramos nuestro conocimiento para proporcionarles, Maestros de la Pasta. Desde 1877, nuestra sola y Ginica pasion ha sido

hoy y siempre, una grandiosa pasta "al dente”. la pasta y mejoramos nuestro conocimiento para proporcionarles, hoy y

siempre, una grandiosa pasta "al dente”.

PARA PAISES DEL MERCOSUR * INFORMACION NUTRICIONAL:
Porcion de 80 g (1 plato). Valor energético 282 kcal = 1167 kJ (14
%VD*); Carbohidratos 58 g (19 %VD); Proteinas 9,1 g (12 %VD);
Grasas totales 1,6 g (3 %VD); Grasas saturadas 0,4 g (2 %VD);
Grasas trans 0 g; Fibra alimentaria 2,4 g (10 %VD); Sodio 0 mg (0
%VD). (*) Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400
kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores 0 menores
dependiendo de sus necesidades energéticas. Importado por:
ALTAMA S.A. Tel.: 29008476, C.Quijano 1217. Montevideo,
Uruguay. |.M S.R.A 9283/661. Elaborado por: Barilla G&R Fratelli
Societa per Azioni, Via Mantova, 166 Parma- ltaly. Industria Italiana.
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Language: Spanish Mercosur

E PASTA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO - Ingredientes: sémola
de trigo duro, agua. PUEDE CONTENER SOJA. Origen del trigo: UE y no
UE. Conservar en lugar fresco y seco. PRODUCTO DE ITALIA - Rellenar y
luego cocinar en el horno durante 30 minutos a 190°C. Ver Lote y
Consumir preferentemente antes de en alguno de los lados del paquete.
*Barilla, Maestros de la Pasta. Desde 1877, nuestra sola y Unica pasién
ha sido la pasta y mejoramos nuestro conocimiento para proporcionarles,
hoy y siempre, una grandiosa pasta "al dente”.

PARA PAISES DEL MERCOSUR ¢ INFORMACION NUTRICIONAL:
Porcion de 80 g (1 plato). Valor energético 282 kcal = 1167 k] (14 %
VD*); Carbohidratos 58 g (19 %VD); Proteinas 9,1 g (12 %VD); Grasas
totales 1,6 g (3 %VD); Grasas saturadas 0,4 g (2 %VD); Grasas trans 0 g;
Fibra alimentaria 2,4 g (10 %VD); Sodio 0 mg (0 %VD). (*) Valores Diarios
con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden
ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas.
Importado por: ALTAMA S.A. Tel.: 29008476, C.Quijano 1217. Montevideo,
Uruguay. I.M S.R.A 9283/661. Elaborado por: Barilla G&R Fratelli Societd
per Azioni, Via Mantova, 166 Parma- Italy. Industria Italiana.

(® PASTA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO -
Ingredientes: sémola de trigo duro, agua. PUEDE
CONTENER SOJA. Origen del trigo: UE y no UE. Conservar en
lugar fresco y seco. PRODUCTO DE ITALIA - Rellenar y luego cocinar en
el horno durante 30 minutos a 190°C. Ver Lote y Consumir
preferentemente antes de en alguno de los lados del paquete. *Barilla,
Maestros de la Pasta. Desde 1877, nuestra sola y tnica pasion ha sido
la pasta y mejoramos nuestro conocimiento para proporcionarles, hoy y
siempre, una grandiosa pasta "al dente”.

PARA PAISES DEL MERCOSUR * INFORMACION NUTRICIONAL:
Porcion de 80 g (1 plato). Valor energético 282 kcal = 1167 kJ (14
%VD*); Carbohidratos 58 g (19 %VD); Proteinas 9,1 g (12 %VD);
Grasas totales 1,6 g (3 %VD); Grasas saturadas 0,4 g (2 %VD);
Grasas trans 0 g; Fibra alimentaria 2,4 g (10 %VD); Sodio 0 mg (0
%VD). (*) Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400
kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores 0 menores
dependiendo de sus necesidades energéticas. Importado por:
ALTAMA S.A. Tel.: 29008476, C.Quijano 1217. Montevideo,
Uruguay. |.M S.R.A 9283/661. Elaborado por: Barilla G&R Fratelli
Societa per Azioni, Via Mantova, 166 Parma- ltaly. Industria Italiana.
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GB DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA - Ingredients: durum wheat
semolina, water. May contain traces of soy. Wheat origin: EU and non
EU. Fill, then cook in oven for 30 min. at 190°C - Store in a cool dry place.
*Barilla, Masters of Pasta. Since 1877, our one and only passion has

been pasta and we increase our know-how to make great ‘al dente’ pasta,
today and tomorrow

DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA - Ingredients: durum
wheat semolina, water. May contain traces of soy. Wheat origin:
EU and non EU. Fill, then cook in oven for 30 min. at 190°C - Store

in a cool dry place. *Barilla, Masters of Pasta. Since 1877, our
oneandonlypassionhasbeenpastaandweincrease our
know-how to make great ‘al dente’ pasta, today and tomorrow.
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Language: Dutch

NL DEEGWAREN VAN HARDE TARWE - Ingrediénten: griesmeel van harde
tarwe, water. Kan sporen van soja bevatten. Herkomst van de tarwe:
EU en niet-EU. Vul de cannelloni en plaats ze gedurende 30 min. in de oven
op 190°C. - Op een droge en koele plaats bewaren. *Barilla, Meesters in
Pasta. Sinds 1877 is pasta onze enige en echte passie geweest en
vergroten we onze kennis om 'al dente' pasta te kunnen maken, nu en in
de toekomst.

®~D DEEGWAREN VAN HARDE TARWE - Ingrediénten: griesmeel van harde
tarwe, water. Kan sporen van soja bevatten. Herkomst van de tarwe: EU en
niet-EU. Vul de cannelloni en plaats ze gedurende 30 min. in de oven op 190°C. -

Op een droge en koele plaats bewaren. *Barilla, Meesters in Pasta. Sinds 1877
is pasta onze enige en echte passie geweest en vergroten we onze kennis om 'al
dente' pasta te kunnen maken, nu en in de toekomst.
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. . . . DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE - GENOMSNITTLIGT NARINGSVARDE - GENNEMSNITLIG N/ERINGSV/ERDI - GJENOMSNITTLIG N/ERINGSINNHOLD -

SEE IMAGE (German, Nordic, Hungarian, Greek, Polish, Flemish, French, ATLAGOS TAPERTEK ADATOK- OPENTIKA STOIXEIA MEZES TIMES - SREDNIE WARTOSCI ODZYWCZE - GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDE - VALEURS

Spanish, English) NUTRITIONNELLES MOYENNES - VALORES NUTRICIONALES MEDIOS - AVERAGE NUTRITIONAL VALUES 100g-yp. 31gp." %RIZ31gyp.
, NUTRITIONNELLES MOYENNES - VALORES NUTRICIONALES MEDIOS - AVERAGE NUTRITIONALVALUES  100gp. 31g-yp." %RI?/31gyp.

ENERGIE - ENERGI - ENERGI - ENERGI - ENERGIA - ENEPTEIA - WARTOSC kJ 1521 47 6%
ENERGETYCZNA - ENERGIE - ENERGIE - VALOR ENERGETICO - ENERGY kcal 359 M1

FETT - FETT - FEDT - FET - ZSIR - AINAPA - TLUSZCZ - VETTEN - MATIERES GRASSES - GRASAS - FAT g 20 0,6

DAVON: GESATTIGTE FETTSAUREN - VARAV: MATTAT FETT - HERAF: MAETTEDE FEDTSYRER - HVORAV: METTEDE FETTSYRER -
AMELYBOL: TELITETT ZSIRSAVAK - EK TON OMOIQN KOPESMENA - W TYM: KWASY TLUSZCZOWE NASYCONE -
WAARVAN: VERZADIGDE VETZUREN - DONT : ACIDES GRAS SATURES - DE LAS CUALES: SATURADAS - OF WHICH: SATURATES g 05 02

KOHLENHYDRATE - KOLHYDRAT - KULHYDRAT - KARBOHYDRATER - SZENHIDRAT - YAATANOPAKES -
WEGLOWODANY - KOOLHYDRATEN - GLUCIDES - HIDRATOS DE CARBONO - CARBOHYDRATE g 72 221

DAVON: ZUCKER - VARAV: SOCKERARTER - HERAF: SUKKERARTER - HVORAV: SUKKERARTER - AMELYBOL: CUKR
EK TQN OTOION ZAKXAPA - W TYM: CUKRY - WAARVAN: SUIKERS - DONT : SUCRES - DE LOS CUALES: AZUCARES OF WHICH: SUGARS g 35 1,1

BALLASTSTOFFE - FIBER - KOSTFIBRE - KOSTFIBER - ROST - EAQAIMEX. INEX -
BEONNIK - VEZELS - FIBRES ALIMENTAIRES - FIBRAALIMENTARIA - FIBRE g 3,0 09

EIWEISS - PROTEIN - PROTEIN - PROTEIN - FEHERJE - MPQTEINES - BIALKO - EIWITTEN - PROTEINES - PROTEINAS - PROTEIN g 125 39
3 ZOUT - SEL - SAL-SALT g 0013 0,004

(31g-yp. = Beispiel fiir eine Portion. Eine Packung enthélt ca. 8 Portionen / exempel pé en portion. Forpackningen innehaller ca 8 portioner / eksempel paen portion. Pakken indeholder ca 8
portioner / anbefalt porsjonsstarrelse. Pakken inneholder ca 8 porsjoner /példa egy adagra. A csomag kb. 8 adagot tartalmaz. / Napadetypa piag pepidas. H ouokeuasia nepiéxet nepirou 8
uepideg / przyktadowy rozmiar porcji. Opakowanie zawiera okoto 8 porcji / voorbeeld van een portie. Het pak bevat ongeveer 8 porties / exemple d’une portion. Le paquet contient environ 8
portions / ejemplo de una racion. El envase contiene aproximadamente 8 porciones / example of a serving. The package contains 8 servings approximately.

®RI = Referenzmenge fir einen durchschnittiichen Erwachsenen / Referensintag for en genomsnitlig vuxen / Referenceindtag for en voksen gennemsnitsperson / Referanseinntak for en voksen
gjennomsnittperson / Referencia beviteli érték egy &tlagos felnGitt szaméra / MpoohayBavopevn mocomTa avapopdg evog peaou evihika / Referencyjna wartosc spozycia dia przecigtnej osoby dorostej /
Referentie-inname van een gemiddelde volwassene / Apport de référence pour un adulte-type / Ingesta de referencia de un adufto medio / Reference intake of an average adult (8400 kJ/2000 kcal).




Barilla

The Italian Food Company. Since 1877

Printing Date: Mar 8, 2020 7:37:13 PM

Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT1

PARA PAISES DEL MERCOSUR ¢ INFORMACION NUTRICIONAL: Porcién
de 80 g (1 plato). Valor energético 282 kcal = 1167 k] (14 %VD*);
Carbohidratos 58 g (19 %VD); Proteinas 9,1 g (12 %VD); Grasas totales 1,6
g (3 %VD); Grasas saturadas 0,4 g (2 %VD); Grasas trans 0 g; Fibra
alimentaria 2,4 g (10 %VD); Sodio 0 mg (0 %VD).

(*) Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus
valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus
necesidades energéticas.

PARA PAISES DEL MERCOSUR + INFORMACION
NUTRICIONAL: Porcion de 80 g (1 plato). Valor
energético 282 kcal = 1167 kd (14 %VD*); Carbohidratos
58 g (19 %VD); Proteinas 9,1 g (12 %VD); Grasas totales
1,6 g (3 %VD); Grasas saturadas 0,4 g (2 %VD); Grasas

trans O g; Fibra alimentaria 2,4 g (10 %VD); Sodio 0 mg
(0 %VD). (*) Valores Diarios con base a una dieta de
2.000 kcal u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser
mayores o menores dependiendo de sus necesidades
energéticas.
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INSPIRIERENDE PASTAFORMEN
FUR IHRE BESONDEREN ANLASSE!

Die kreative Note von Collezione macht jedes Pastagericht
2u einem aubergewdhnlichen Moment
==
L'INSPIRATION VIENT DE LA FORME
DE LA PATE !
Collezione est la touche créative parfaite pour rendre
votre plat de pates si spécidl

BESUCHEN UND KONTAKTIEREN SIE UNS AUF P
POUR EN SAVOIR PLUS ET NOUS CONTACTER, RENDEZ:VOUS'SUR Barllla
www.barilla.com :

SERVIERVORSCHLAG

BKP 1000012497 CANNELLONI 12X250G LC D-F-NORD-HU-BR-SP-MERC-GR-PL-
FLEM-UK
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Barilla G. e R. Fratelli - Societa per Azioni
Via Mantova 166, 43122 - Parma - ltalia

250g€e

TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS / PASTA AV DURUMVETE / PASTA AF DURUMHVEDE
/ DURUMHVETEPASTA / SZALAS DURUM SZARAZTESZTA / ZYMAPIKA ATO ZIMIFAAAI KA
HPQOY ZITAPIOY / MAKARON Z SEMOLINY Z PRZENICY DURUM / DEEGWAREN VAN HARDE

TARWE / PATES ALIMENTAIRES / PASTA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO /
DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA

MINDESTENS HALTBAR BIS / BAST FORE / BEDST F@R / BEST FOR / MINOSEGET MEGORZI
(nap/hé/év) / ANAAQZH KATA MPOTIMHZH MPIN ANO / NAJLEPIEJ SPOZYC PRZED / TEN
MINSTE HOUDBAAR TOT /A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE / CONSUMIR
PREFERENTEMENTE ANTES DE / BEST BEFORE

RGP 1000012497 CANNELLONI 12X250G LC D-F-NORD-HU-BR-SP-MERC-GR-PL-
FLEM-UK
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@ TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS - Zutaten:
HartweizengrieB, Wasser. Kann Spuren von Sojabohnen
enthalten. Herkunft des Weizens: EU und nicht-EU. Fillen und
far 30 Minuten bei 190°C im Ofen dberbacken. Trocken, vor Licht
und Warme geschatzt lagern. *Barilla, Masters of Pasta. Seit
1877 gilt unsere ganze Leidenschaft der Herstellung von Pasta.
Wir erweitern stetig unser Wissen, um Dir groBartige ,al dente* -
Pasta zu bieten, heute wie auch morgen.

@ @ PASTA AV DURUMVETE / PASTA AF DURUMHVEDE /
DURUMHVETEPASTA - Ingredienser: durumvete / durumhvede /
durumhvete, vatten / vand / vann. Kan innehalla spar av sojabénor /
Kan indeholde spor af soja / Kan inneholde spor av soya.
Veteursprung: EU och icke-EU / Oprindelse af hveden: EU og ikke-EU /
Opprinnelse av hveten: EU og ikke EU. Fyll och tillaga i ugnen vid 190°C
130 min. / Fyldes, og tilberedes i ovn i 30 min ved 190°C. / Fylles og
gratineres i ovn pa 190°C i 30 min. Forvaras torrt och svalt / Opbevares
tort og keligt / Oppbevares tort og kjolig - Konsumentkontakt /
Forbrugerkontakt / Forbrukerkontakt: Barilla Sverige AB SE-682 82
Filipstad SE 020 - 75 80 81 / Conaxess Trade Denmark A/S DK-2650
Hvidovre www.barilla.dk / Barilla Norge AS NO-2326 Hamar.
www.barilla.no. *Barilla, Méstare pa Pasta. Vi har framstéllt pasta med
stor passion sedan 1877 och varje dag okar vi vr kunskap for att ge dig
pasta al dente. / *Barilla, Pastaens Mester. Siden 1877 har vores
passion vaeret at oge vores know-how i forhold til at fremstille god "al
dente” pasta, i dag og fremover. / *Barilla, Mestere i Pasta. Vi har laget
pasta med stor lidenskap siden 1877 og hver dag oker vi var kunnskap for
4 gi deg perfekt <al dente» pasta.

@D CANNELLONI - VASTAG CSO - DURUM
SZARAZTESZTA CSO - Osszetevék: durum
bazadara, ivoviz. Nyomokban tartalmazhat
széjababot. Biza szarmazasa: EU és nem EU
Forgalmazza: Latinum Zrt., 2310 Szigetszentmiklés,
Leshegy u. Hrsz12217/7. Elkészités médja: izlés
szerint téltse meg a tésztat, és 190°C-os sitében
stsse 30 percig. Szaraz, hiivds helyen tarolando.
Mindségét megérzi a csomagolés oldalan jelzett
iddpontig (nap/h6/év). *Barilla, A Tészta Mesterei.
1877 6ta egyetlen szenvedélyiink a tészta, ezért
folyamatosan fejlesztjik szaktudasunkat annak
érdekében, hogy most és a jovében is kivalé "al
dente" tésztat készitsink.

MAKARON - Cannelloni. Sktadniki: semolina z
pszenicy durum, woda. Moze zawiera¢ §ladowe
iloéci soi. Pochodzenie pszenicy: UE i spoza UE.
Zapiekaé w piekarniku w temperaturze 190°C przez
30 minut. Przechowywaé w suchym i chtodnym
miejscu. Najlepiej spozy¢é przed: data na
opakowaniu. Wyprodukowano we Wioszech.
*Barilla, Mistrzowie Makaronu. Od 1877 nasza
jedyng pasjg jest makaron. Kazdego dnia
doskonalimy to, jak przygotowat wspaniaty
makaron "al dente"

ZYMAPIKA AMO ZIMIFAAAI ZKAHPOY ZITAPIOY. Zuotatika: oiptydaAt
okAnpoU aitapiol, vep6. Mmopei va mepiéxer ixvn odyiag. MpoéAeuon
ottaplot: EE Kkal ektég EE. Alatnpolvral oe X(po kaBapd, 5pooepd Kal
xwplg vypaola. NpooBéate TN yéuion kat YHote oto polpvo yia 30
oToug 190°C. Xwplg npoPpaotyo. *Barilla, Aubevia oTa Zupapiké. At To
1877 éxoupe HOVO £va MAB0G: Ta {UNAPIKG. BEATIOVOUE S1apK®G TV
Texvoyveola Jag yia va propolpie va 0ag npocdépoupie unépoxa ‘al dente’
Zupapika, ofpepa Kat oTo PEAROV.

@D DEEGWAREN VAN HARDE TARWE - Ingrediénten: griesmeel van harde
tarwe, water. Kan sporen van soja bevatten. Herkomst van de tarwe: EU en
niet-EU. Vul de cannelloni en plaats ze gedurende 30 min. in de oven op 190°C. -
Op een droge en koele plaats bewaren. *Barilla, Meesters in Pasta. Sinds 1877
is pasta onze enige en echte passie geweest en vergroten we onze kennis om 'al
dente' pasta te kunnen maken, nu en in de toekomst

UE. Remplir, mettre au four a 190°C .

pendant 30 minutes. Conserver dans un

endroit frais et sec. *Barilla, les Maitres PAP 21

des Pates. Depuis 1877, nous consacrons ST T
toute notre passion a la fabrication des KARTON CARTON
pates et nous améliorot

pour vous offrir de d euses pates 'al
dente’, aujourd'hui comme demain.

® PATES ALIMENTAIRES - Ingrédients
semoule de blé dur, eau. Peut contenir des
traces de soja. Origine du blé : UE et non

Entsorgung Recyclage
ALTPAPIER CARTON

TPP 1000012497 CANNELLONI 12X250G LC D-F-NORD-HU-BR-SP-MERC-GR-PL-
FLEM-UK
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(® PASTAALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO -
Ingredientes: sémola de trigo duro, agua. PUE
CONTENER SOJA. Origen del trigo: UE y no UE. Conservar en
lugar fresco y seco. PRODUCTO DE ITALIA- Rellenary luego cocinar en
el horno durante 30 minutos a 190°C. Ver Lote y Consumir
preferentemente antes de en alguno de los lados del paquete. *Barilla,
Maestros de la Pasta. Desde 1877, nuestra sola y Gnica pasion ha sido
Ja pasta y mejoramos nuestro conocimiento para proporcionaries, hoy y
siempre, una grandiosa pasta "al dente”

PARA PAISES DEL MERCOSUR * INFORMACION NUTRICIONAI
Porcién de 80 g (1 plato). Valor energético 282 kcal = 1167 kJ (14
%VD"); Carbohidratos 58 g (19 %VD); Proteinas 9,1 g (12 %VD);
Grasas totales 1,6 g (3 %VD); Grasas saturadas 0,4 g (2 %VD);
Grasas rans 0 g; Fibra alimentaria 2,4 g (10 %VD); Sodio 0 mg (0
%VD). (*) Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal u 8.400
kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores
dependiendo de sus necesidades energéticas. Importado por
ALTAMA S.A. Tel.: 29008476, C.Quijano 1217. Montevideo,
Uruguay. |.M S.R.A 9283/661. Elaborado por: Barilla G&R Fratelli
Societa per Azioni, Via Mantova, 166 Parma- ltaly. Industria ltaliana.

DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA- Ingredients: durum
wheat semolina, water. May contain traces of soy. Wheat origin
EU and non EU. Fil, then cook in oven for 30 min. at 190°C - Store
ina cool dry place. *Barilla, Masters of Pasta. Since 1877, our
one and only passion has been pastaand we increase our
know-how to make great ‘al dente’ pasta, today and tomorrow.

DUHCHSCHNIT[LICHE NAHRWERTE - GENOMSNITTLIGT NARINGSVARDE - GENNEMSNITLIG NZERINGSV/ERDI - GJIENNOMSNITTLIG N/ERINGSINNHOLD
ATLAGOS TAPERTEK ADATOK- OPEMNTIKA ZT¢ [EZEZ TIME - SREDNIE WARTOSCI ODZYWCZE - GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDE - VALEURS
NUTRITIONNELLES MOYENNES - VALORES NUTRICIONALES MEDIOS - AVERAGE NUTRITIONAL VALUES . 31g- oRIZ/31g-Yp.

ENERGIE - ENERGI - ENERGI - ENERGI - ENERGIA - ENEPIEIA - WARTOSC 6%

ENERGETYCZNA- ENERGIE - ENERGIE - VALOR ENERGETICO - ENERGY 6%

FETT - FETT - FEDT - FETT - ZSIR - AINAPA - TLUSZCZ - VETTE! ATIERES GRASSES - GRASAS - FAT

DAVON: GESATTIGTE FETTSAUREN - VARAV: MATTAT FETT - HERAF: MAETTEDE FEDTSYRER - HVORAV: METTEDE FETTSYRER -
AMELYBOL: TELITETT ZSIRSAVAK - EK TON OMOION KOPESMENA - W TYM: KWASY TEUSZCZOWE NASYCONE -

WAARVAN: VERZADIGDE VETZUREN - DONT : ACIDES GRAS SATURES - DE LAS CUALES: SATURADAS - OF WHICH: SATURATES %
KOHLENHYDRATE - KOLHYDRAT - KULHYDRAT - KARBOHYDRATER - SZENHIDRAT - YAATANOPAKES -
WEGLOWODANY - KOOLHYDRATEN - GLUCIDES - HIDRATOS DE CARBONO - CARBOHYDRATE
DAVON: ZUCKER - VAR, ICKERARTER - HERAF: SUKKERARTER - HVORAV: SUKKERARTER - AMI

DONT : SUCRES - DE LOS CUALES AZUCARES OF WHICH: SUGARS g

BALLASTSTOFFE - FIBER - KOSTFIBRE - KOSTFIBER - ROST - EAQAIMES INEX -
BLONNIK - VEZELS - FIBRES ALIMENTAIRE! IBRAALIMENTARIA - FIBRE
EIWEISS - PROTEIN - PROTEIN - PROTEIN - FEHERJE - MIPQTEINES - BIALKO - EIWITTEN - PROTEINES - PROTEINAS - PROTEIN
SALZ - SALT - SALT - SALT - SO - AAATI - SOL - ZOUT - SEL - SAL - SALT
(131g-yp. = Beispiel fi eine Portion. Eine Packung enthalt ca. 8 Portionen/ exempel pé en portion. Forpackningen innehdller ca 8 portioner / eksempel pé en portion. Pakken indefolder ca 8
portioner / eksempel pa en porsjon. Pakken inneholder ca 8 porsjoner /példa egy adagra. A csomag kb. 8 adagot tartalmaz. / Mlapddeiyja piag iepidac, H ouokeuaoia epiéxetiepinou 8
i£piBeg / przykiadowy rozmiar porcj. Opakowanie zawiera okolo 8 porcji/ voorbeeld van een portie. Het pak bevat ongeveer 8 porties,/ exemple dune portion. Le paquet contient environ 8
portions / ejemplo de una racién. El envase contiene aproximadamente 8 porciones / example of a serving. The package contains 8 servings approximately.
Rl = Referenzmenge fiir einen durchschnittichen Erwachsenen / Referensintag for en genomsnittlig vuxen / Referenceindtag for en voksen gennemsnitsperson / Referanseinntak for en voksen

JAV: SO
EK TON OMOION SAKXAPA - W TYM: CUKRY - WAARVAN: SUIKERS -

giennomsnitisperson ] Referencia bevie &tk egy dtagos fendtt szaméra  MpohaHBaVG eV MooGTITa avagopdc evba péaou evixa  Referencyina wartodé spozycia da pzecietne osoby dorose/

Referentie-inname van een gemiddelde volwassene / Apport de réérence pour un adue-ype / Ingesta de referencia de un adulto medio / Reference intake of an average adult (8400 kJ/2000 kca),

DWP 1000012497 CANNELLONI 12X250G LC D-F-NORD-HU-BR-SP-MERC-GR-PL-
FLEM-UK
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